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プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
へ
の

　
　
　
　
　
参
加
方
法

　　

田
村
市
ご
当
地
グ
ル
メ
プ
ロ

ジ
ェ
ク
ト
は
今
回
、
発
起
人
の

有
志
が
開
発
し
た
４
品
を
販
売

し
て
い
ま
す
が
、
さ
ら
な
る
地

域
の
活
性
化
を
図
る
た
め
、
参

加
者
を
随
時
募
集
し
て
い
ま
す
。

【
募
集
内
容
】

●
対
象

　
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
に
賛
同
す
る

　
生
産
者
、
直
売
所
、
飲
食
店

　
な
ど

●
申
込
・
問
い
合
わ
せ
先

　
発
起
人
代
表　
箱
崎
哲
司

　

(

レ
ス
ト
ラ
ン
ド
ル
フ
ィ
ン)

　
田
村
市
船
引
町
船
引
字
五
升

　
車
65
番
地

　
電
話
82-

０
６
７
９

　　
田
村
市
復
興
応
援
隊

　
田
村
市
船
引
町
船
引
字
源
次

　
郎
１
２
０
番
地
３

　
電
話
61-

５
１
５
３

　
Ｆ
Ａ
Ｘ
61-

５
１
１
４

　

メ
ー
ルtam

ura.ouentai@

　

gm
ail.com

第１弾 ■
田
村
市
ご
当
地
グ
ル
メ
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト

●よりあい処　華 ( はな )
じゃがいも、大根、人
参、ごぼう、白菜、ネギ、
玉ねぎを使ったけんち
ん汁にカレールーを入
れて煮込んだカレーで
す。地元の漬物「都路漬
け」を復活させて、付け
合せにしています。

●スカイパレスときわ
 コクとまろやかさが自慢のカレーソースは、リンゴや 
 玉ねぎ、季節に応じたフルーツをミキサーで練り込み、
 じっくり寝かせたもの。「季節感」と「彩」を重視した
 ５種類の野菜を素揚げにしてトッピングしています。

７００円 ( 税込 )
田村市都路町古道字新町６７
電話：080-8203-8787
営業：午前１０時～午後２時 ( 月・水・金のみ）

●レストラン　ドルフィン
野菜たっぷりのブイヨ
ンで仕上げた、ちょっ
と大人の辛口カレー。
船引卵、コロッケ、チ
ーズをのせ、ブロッコ
リー、グリーンアスパ
ラ、リーフ、インゲン
類などその時々の旬の

野菜をトッピングとして使用したカレーです。
７００円 ( 税込 )
田村市船引町船引字五升車６５
電話：82-0679
営業：午前１１時～午後１０時 ( 不定休）
ホームページ：http://www7.plala.or.jp/rest-dolphin/

●江戸光 ( えどみつ）
エゴマ豚のモツ、大根、
人参、ごぼう、椎茸、
こんにゃく、豆腐を使っ
た煮込みカレーうどん
に旬の野菜３種類をて
んぷらにしてトッピン
グしました。うどんに
は、田村市産の小麦粉 

 「きぬあずま」を使っています。
７００円 ( 税込 ) ※１日１５食限定
田村市船引町船引字扇田１５
電話：82-0579
営業：正午～午後１時３０分、午後４時～１０時(不定休）
ホームページ：http://edomitu.365blog.jp/

７５０円 ( 税込 )
田村市常葉町山根字殿上１６０
電話：77-2070
営業：午前１１時～午後２時 ( 土・日および祝祭日のみ営業 )
ホームページ：http://mushimushiland.com/restaurant

４店舗で始動！
たむら八彩 (やさい )カレーとは
　高原野菜をはじめとする豊富な田村
　市産の食材を「八」種類以上使用し、
　「彩

いろどり

」にこだわったカレーです。
県
内
に
は
、
な
み
え
焼
き
そ
ば
や
喜
多
方
ラ
ー
メ
ン
、
白

河
ラ
ー
メ
ン
な
ど
、
全
国
に
名
を
は
せ
る
ご
当
地
グ
ル
メ

が
あ
り
ま
す
。
昨
年
、
郡
山
市
で
Ｂ-

１
グ
ラ
ン
プ
リ
が

開
催
さ
れ
た
こ
と
は
、
記
憶
に
新
し
い
と
こ
ろ
で
す
。

田
村
市
で
も
新
た
な
、
ご
当
地
グ
ル
メ
の
誕
生
が
待
ち
望

ま
れ
て
い
ま
し
た
。
名
前
は「
た
む
ら
八
彩(

や
さ
い)

カ

レ
ー
」で
す
。

 

野
菜
と
カ
レ
ー
ル
ー
が

 

地
域
お
こ
し
の
起
爆
剤

　

田
村
市
ご
当
地
グ
ル
メ
プ
ロ

ジ
ェ
ク
ト
が
提
案
す
る
カ
レ
ー

は
、
地
元
産
の
食
材
８
種
類(

野

菜
５
種
類
以
上)

を
使
い
、
彩

い
ろ
ど
り

良

く
仕
上
げ
る
こ
と
を
基
本
ル
ー

ル
と
し
、
各
店
が
独
自
の
味
で

仕
上
げ
て
い
ま
す
。
同
じ
調
理

方
法
に
し
な
い
こ
と
で
、
地
域

の
個
性
や
店
独
自
の
特
徴
が
生

か
さ
れ
、
食
べ
る
方
の
選
択
の

幅
が
広
が
り
ま
す
。

　

野
菜
と
ル
ー
に
こ
だ
わ
っ
た

カ
レ
ー
が
、
市
民
を
は
じ
め
、

デ
ス
テ
ィ
ネ
ー
シ
ョ
ン
キ
ャ
ン

ペ
ー
ン
で
訪
れ
る
方
に
注
目
さ

れ
、
市
の
復
興
や
活
性
化
に
寄

与
す
る
こ
と
が
期
待
さ
れ
ま
す
。

　
記
者
発
表
と
試
食

　
「
た
む
ら
八
彩
カ
レ
ー
」の
発

表
会
が
３
月
１
日
、
市
の
合
併

10
周
年
記
念
式
典
後
、
市
役
所

で
開
か
れ
ま
し
た
。
プ
ロ
ジ
ェ

ク
ト
の
箱
崎
哲
司
代
表
が
あ
い

さ
つ
し
、
活
動
の
趣
旨
や
経
緯
、

各
店
の
カ
レ
ー
の
特
徴
な
ど
を

説
明
。
ス
カ
イ
パ
レ
ス
と
き
わ

が
開
発
し
た
カ
レ
ー
が
、
出
席

者
に
振
る
舞
わ
れ
ま
し
た
。

　

４
店
舗
の
カ
レ
ー
は
３
月
か

ら
販
売
さ
れ
、
４
月
か
ら
は
提

供
で
き
る
店
舗
が
増
え
る
予
定

で
す
。

田
村
市
ご
当
地
グ
ル
メ
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト

　

田
村
市
で
生
産
さ
れ
た
農
作
物
を
最
大
限
に
盛
り
込
ん
だ

メ
ニ
ュ
ー
を
市
内
の
生
産
者
や
直
売
所
、
飲
食
店
な
ど
が
共

同
で
開
発
、
広
報
す
る
こ
と
で
、
農
産
物
の
消
費
拡
大
や
飲

食
店
の
売
上
増
加
、
食
文
化
の
発
展
・
継
承
、
観
光
、
交
流

人
口
の
増
加
、
ひ
い
て
は
地
域
経
済
の
活
性
化
を
目
的
と
し

た
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
で
す
。

　

平
成
26
年
11
月
27
日
に
実
施
さ
れ
た
グ
リ
ー
ン
ツ
ー
リ
ズ

ム
の
モ
ニ
タ
ー
イ
ベ
ン
ト
で
、
市
の
パ
ー
ト(

田
村
市
５
地

区
を
代
表
す
る
ご
当
地
グ
ル
メ
を
提
供)

に
関
わ
っ
た
メ
ン

バ
ー
を
中
心
に
準
備
会
を
発
足
。
市
の
ご
当
地
グ
ル
メ
と
プ

ロ
ジ
ェ
ク
ト
の
在
り
方
に
つ
い
て
議
論
を
重
ね
て
き
ま
し
た
。

　

今
後
は
、
市
内
で
取
れ
る
地
ぶ
ど
う
や
ブ
ル
ー
ベ
リ
ー
な

ど
を
素
材
に
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
ス
イ
ー
ツ
を
仕
上
げ
ま
す
。

▲たむら八彩カレーを発表する箱崎代表 ( 写真左から３人目）

た
む
ら
八や

さ

い彩
カ
レ
ー
誕
生


